Az alábbiak közül melyik nem élelmiszer védjegy?
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Megoldás: Kémiai anyagok, amelyek az élelmiszerekhez hozzáadva megakadályozzák a romlást, ezzel a készítmény minőségét megóvják, eltarthatóságát növelik.

1.) A szervezet számára hasznosuló, előnyös vagy hátrányos tulajdonságokkal rendelkező része az élelmiszereknek.

2.) Az ENSZ szakosított szervezete: Élelmiszer és Mezőgazdasági Szervezet

3.) Az élelmiszerek leírását tartalmazó gyűjtemény. 

4.) A testsúly ellenőrzésére használt mérőszám.

5.)  Ez az a dokumentum, ahová a fogyasztók bejegyezhetik az üzlet működésével kapcsolatos észrevételeiket, panaszaikat.

6.) Olyan anyag, amelyet az élelmiszerek burkolására, megóvási, kezelési, szállítási és megjelenítési és jelölési célra használnak.

7.)  Az élelmiszer csomagolásán kötelező vagy nem kötelező feliratok összessége.

8.) A termék eltarthatóságát növelő, 100 Celsius alatti hőkezelés.

9.) Az erre kijelölt hatóságok által végrehajtott olyan ellenőrzés, amelynek célja annak megállapítása, hogy az élelmiszerek, az élelmiszerek összetevői, valamint azok az anyagok és tárgyak, amelyek az élelmiszerekkel érintkeztek, megfelelnek-e a fogyasztók egészségének, érdekeinek.

10.) Az élelmiszereken feltüntetett azon időpont vagy időtartam, ameddig az élelmiszer (megfelelően tárolva) eredeti minőségét megőrzi.

11.) Olyan anyag – az adalékanyagokat is beleértve –, amelyet az élelmiszerhez használnak fel. 

12.) Olyan anyagok, amelyek allergiás reakciót válthatnak ki (például tej, zeller, mogyoró)

13.) Természetes állapotában emberi fogyasztásra szánt víz.

14.) Minden olyan feldolgozott, részben feldolgozott vagy feldolgozatlan anyagot vagy terméket jelent, amelyet emberi fogyasztásra szánnak, illetve amelyet várhatóan emberek fogyasztanak el.

15.) Azon élelmiszerek, amelyekről igazolható, hogy magyar specialitások. Lehetnek földrajzi eredetűek (például szegedi paprika) vagy történelmi eredetűek (például pálinka).

E számok

Biztos te is láttál már az élelmiszerek csomagolásán ’E számokat’ feltüntetve. Az ’E számok’ az EU-ban engedélyezett élelmiszer adalékanyagok rövid jelölései, amelyekből elrejtettünk néhányat az alábbi táblázatban.  Melyek ezek? 

Színezék: E 150a 

Színezék:  E 140 

Antioxidáns: E 300 

Antioxidáns: E 330

Zselésítő anyag: E 440
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Totó 

1. Hány százalék kakaó szárazanyagot kell tartalmaznia legalább a csokoládénak

1)  35

2)  20

X) 50

2. Mi az élelmiszergyártás biztonságát szolgáló rendszer (Veszélyelemzés, Kritikus Szabályozási Pontok) rövidítése?

1)  WHO

2)  PACCH

X) HACCP

3. Gyorsan romló élelmiszerek esetében az az időpont, ameddig megfelelően tárolva elfogyaszthatók

1) Minőségmegőrzési idő

2) Szavatossági idő

X) Fogyaszthatósági idő

4. Hogy kell megadni az élelmiszerek összetevőit?

1) Előállításkori tömegük növekvő mennyiségi sorrendjében. 

2) Az élelmiszerben lévő tömegük csökkenő mennyiségi sorrendjében. 

X) Tetszőleges sorrendben.

5. Szabad-e használni olyan feliratokat az élelmiszerek csomagolásán, mint „jót tesz a szívnek” vagy „csökkenti a vérnyomást”?

1) Igen

2) Igen, de csak ha klinikai vizsgálatokkal alátámasztották

X) Nem

6. Mennyi az ideális testtömegindex?

1) Nőknél 19-25, férfiaknál 20-26.

2) Nőknél 25-33, férfiaknál 26-32 .

X) Nőknél 33-45, férfiaknál 32-45.

7. Hogyan nevezzük a termékekben (például joghurt, kefir) jelen lévő hasznos mikroorganizmusok összességét?

1) Élőcsíra

2) Élőflóra

X) Baktérium

8. Az alábbi termékek közül melyiken nem kell feltüntetni a minőségmegőrzési időt?

1) Konzerv

2) Rágógumi

X) Tejtermék

9. Ha egy élelmiszeren több eladási ár van egyidejűleg feltüntetve, mennyit kell fizetnünk? 

1) A feltüntetett legalacsonyabbat.

2) Amennyit a pénztáros mond.

X) Amennyi a polcra ki van írva.

10. Felszámítható-e a vendéglátás keretében a kiszolgálásnál alkalmazott egyszerhasználatos eszközökért külön díj?

1) Igen, felszámítható

2) Igen, de csak akkor ha jól látható helyen ki volt függesztve az erre vonatkozó felírás

X) Nem számolható fel.

11.  Melyik állítás helyes?

1) A vásárló részére tömeg, térfogat vagy egyéb mérték szerint forgalomba kerülő terméket csak hatóságilag hitelesített mérőeszközzel történő lemérés után szabad kiszolgálni. Súlypótló eszközök használata tilos. Az árusított termék mérését úgy kell elvégezni, hogy annak helyességét a vásárló ellenőrizni tudja.

2) A vásárló részére tömeg, térfogat vagy egyéb mérték szerint forgalomba kerülő terméket - a nettó tömeget, térfogatot vagy egyéb mértéket feltüntető eredeti csomagolásban forgalomba kerülő termék kivételével - csak hatóságilag hitelesített mérőeszközzel történő lemérés után szabad kiszolgálni. Súlypótló eszközök használata tilos. 

X)  A vásárló részére tömeg, térfogat vagy egyéb mérték szerint forgalomba kerülő terméket - a nettó tömeget, térfogatot vagy egyéb mértéket feltüntető eredeti csomagolásban forgalomba kerülő termék kivételével - csak hatóságilag hitelesített mérőeszközzel történő lemérés után szabad kiszolgálni. Súlypótló eszközök használata tilos. Az árusított termék mérését úgy kell elvégezni, hogy annak helyességét a vásárló ellenőrizni tudja.

12. Köteles-e a kereskedő a betétdíjas terméket visszaváltani?

1)  Igen, az általa forgalmazott betétdíjas termék visszaváltását biztosítania kell.

2)  Igen, de csak a blokkal igazoltan nála vásárolt betétdíjas termék visszaváltását kell biztosítania.

X) Igen, minden kereskedő köteles a betétdíjas terméket visszaváltani, akkor is, ha ő nem árul olyat. 

